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BIBERIYELI EKMEK

2 V2 su bardagi tam bugday unu
1 paket instant maya maya

Y2 su bardagi ik su 1lik su

1 tath kasidi toz seker

Y2 su bardagi ilik stt

4 yemek kasigi margarin

1 dal taze biberiye ve kurusu

1 tutam Tuz

Un, seker, tuz ve mayayi genis bir kapta harmanlayin.

Su, st ve margarini ekleyip karistirin.

Ele yapigmayan yumusak bir hamur igin gerekirse azar azar un ilavesi yapin.

Uzerini érterek 1 saat mayalanmaya birakin.

Muffin kaplarinin igine az sana yag suriin.

Biberiye yapraklarini yikayip kuruladiktan sonra mayalanan hamurun igine ekleyerek karistirin.
Hamurdan yumurta blyUkliginde pargalar kopartarak muffin kaplarinin iclerine paylastirin.
30 dakika dinlendirip hamurlarin Gzerine biberiye yapraklari saplayin.

Deniz tuzu serpistirin ve 200 dereceye ayarlanmig firinda kizarincaya kadar pisirin.

Firindan cikartin ve 15-20 dakika dinlendirdikten sonra servis edebilirsiniz.
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