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BIBERIYELI DANA RULO

Eyip Seving

500 gr. par¢a dana eti

4 dal taze biberiye

1 cay bardagi zeytinyad
Tuz

Karabiber

Parca eti ddvecek ile ddviilerek inceltin. icine; taze biberiye koyun tuz ve karabiber ile tatlandirilarak rulo yapin.
Etin kenarlarinin agilmamasi igin kiirdan ile capraz tutturun. Hazirlanan ruloyu tavada zeytinyagi ile pisirin. Pigsen
biberiyeli dana rulosunu piring pilavi ile servis edin.
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