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BIBERIYELI DANA ROSTO

https://migros.com.tr

1 kg. rostoluk et

2 sogan

1 havug

4 sarimsak

Tuz

2 yemek kasi§i soya sosu
1 domates
Karabiber

1 tutam biberiye

1 fincan aygicek yagdi
Yeteri kadar su

1. Tavaya 2 yemek kasigi Migros sivi yag koyun,dana rostoluk eti bltlin olarak tavaya alarak, ¢evirerek altini
ustinl ve kenarlarini kizartin.

2. Sogani, havucu ve sarimsagi dograyarak kizdirdiginiz tavanin igerisine ekleyerek rosto ile birlikte soteleyin.
3. Domates rendesini de ekleyin ve tzerine biberiye yapraklarini koyun.

4. Etle birlikte sebzeleri soteledikten sonra butlin haldeki eti dudUkll tencereye alin.

5. Tavada kalan sebzelerin tzerine salgay ,karabiberi ve soya sosunu ilave edin ve ¢ok az sicak su ile sos
kivamina getirelim.

6. Tavadaki sosu da dudukli tenceredeki rostonun Uzerine bosaltarak, 1 su bardagi sicak su ekleyin.

7. DUdUKIG tencerenin buhari ¢iktiktan sonra 50-55 dk kisik ateste pigirin.

8. Butlin haldeki dana rostoyu, dilimleyerek, piring pilavi ile servis edebilirsiniz.
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