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BIBERIYELI BISKUVI

2 su bardagi un

1 cay bardagdi msir unu

Yarim ¢ay bardagi toz seker

2 yemek kasigi biberiye

75 gr. oda 1sisinda yumusatiimig margarin
1 tath kasidi rendelenmis portakal kabugu
1 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

1 adet yagh kagit

Un, misir unu, biberiye, rendelenmis portakal kabugu ve tuzu bir kapta harmanlayin. Ayri bir kapta margarin ve
sekeri mikserle krema kivamina gelinceye kadar ¢irpin. Yumurta ekleyip ¢irpmaya devam edin. Un karigimini
ilave edin ve iyice karigtirn. Hamuru pargalara ayirip stre¢ filme sarin ve 1 saat buzdolabinda bekletin. Unlanmig
tezgahta hamurlari ince agin ve kurabiye kalibi ile kesin. Yagli kagit serili tepsiye dizip 170 derece firnda 12-15
dakika pisirin. Servis yapin.
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