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BIBERIYELI BARBUN BUGULAMA

4 adet barbun

100 gr. margarin

6-7 sap maydanoz

1 adet sogan

4 adet sivri biber
Tuz

Karabiber

Biberiye

Yarim limon

2 adet defne yapragi

Temizlenmig barbunlari bir cam kaba dizelim. Uzerlerine gok kiiclik dogranmis margarin ve ince kiyllmis sogan,
maydanozu ekleyelim. Iri dogranmis domatesleri, parmak kaliniginda dogranmis biberleri ve baharatlari da ilave
edelim. 180 derece firinda 5 dakika pisirelim. Baliklari firindan ¢ikaralim. Dilimlenmis limonlari ve defne
yapraklarinin Gzerine dizelim. Tekrar firina verip, 20 dakika daha pisirelim. Daha sonra sicak olarak servis
yapalim.
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