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BIBERIYE PEYNIRLI TART

4 yemek kasigi yogdurt

125 gram margarin

1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

300 gram rendelenmis beyaz peynir
1 demet maydanoz

3 adet yumurta

2 dal taze biberiye

1 cay kasigi kirmizi pul biber
1 adet yumurtanin sarisi

Yodurt, oda isisindaki margarin ve tuzu bir kapta karistirin. Kabartma tozu ve unu eleyerek ilave ettikten sonra
yumusak bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Yogdurdugunuz hamurdan portakal blyUkliginde bir par¢ca
ayirip kalan pargayi yaglanmig tart kalibina kenarlari yliksek olacak sekilde yerlestirin.

Ic malzeme icin, yumurtalari iyice ¢irpin. Rendelenmis beyaz peyniri kiyllmig maydanozla karigtirip yumurtal
karigimla birlestirin. Biberiye ilave edin.

Peynirli yumurtal karigimi kabin i¢ine yerlestirdiginiz hamurun Gzerine yayin.

Ayirdiginiz hamurdan geritler yapip tartin Gizerine kafes sekli verin. Seritlerin Gzerine yumurta sarisi surip
Onceden isitilmig 170 derece firinda Gzeri iyice kizarana kadar pisirin. Uzerine kirmizi pul biber serpip sicak
servis yapin.
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