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BIBER YAGI

Koyunun bébrek yagdini kiyip eritip siziinlz. Sonra bir kughaneye koyup lokma lokma dogranmig bir miktar
koyun etini biraz sogan suyu ilave edip ateste kavurunuz. O slrede 2 karanfille bir klicUk tar¢in koyunuz. Bir
miktar dévilmis kirmizi biber serpip birka¢" kez gevirdikten sonra indiriniz. Biberin posasi dibine inince
oynatmayarak yag bir kaseye stizip kaldiriniz.
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