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BIBER TURSUSU (SIRKELI)

1 kilo biber

1 bas sarimsak

1 demet kereviz yapragi
1/2 limon

Yeteri kadar tuz

Biberlerin saplari, ucu hafif kesilir. Birka¢ yerinden ince delinerek yikandiktan sonra stizglye cikarilir. Bir bardak
sirke, bir bardak su bir kapta kaynatilir. Biberin g¢te biri iki tagim sirkeli suda kaynatildiktan sonra stizglye
¢ikarilir, geriye kalan da iki kezde kaynatilir ve stizglye ¢ikarilir. Sojuduktan sonra kavanoza kiyilmig sarimsak,
kabug@u ¢ikmig, kesilmig limon, tuz, sirke ve Uzerine kereviz yapragi konur, bir hafta sonra yenir.

ML® Kaplama Biber Kizartmasi icin tiklayin
ML® Kaplama Biber Kizartmasi (gorsel)
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