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BIBER TURSUSU

Kiymet Oztlirk

250 Gr. Yesil Sivri Biber
1 Bas Sarimsak

1 Kahve Fincani Sirke

8 Adet Kesme Seker

1 Gorba Kasig Tuz

1.5 Su Bardagi Sicak Su

Sivri biberleri yikadiktan sonra, her birine herhangi bir yerinden kesik atalim. Sap kismi Ustte kalacak gekilde
dikine kavanoza yerlestirelim. Uzerine ayiklanmig sarimsaklari koyalim. Daha sonra sirke, toz seker, tuz ve
sicak suyu ekleyip kavanozun kapagini sikica kapatalim. 15 giin kadar beklettikten sonra tursunuz yenmeye
hazirdr.
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