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BIBER TURSUSU

Malzemeler:
Biber

Tuz
Sarimsak

Hazirlanisi:

Tursu icin ince, uzun sekilli aci veya tatl biberler kullanilir.

Tursu olduktan sonra istenilen sari rengi elde edebilmek igin, taze halde iken rengi koyu yesil olmayan, en iyisi
yesil sari renkte olan biberleri segin. Ezik ve ¢irlk olanlari ayiklayin. Tursunun hazirlanmasi ve katki maddeleri
hiyar tursusunda oldugu gibidir. Yalniz salamuranin tuz miktar biraz daha az olmalidir. Tartiyla yapilacaksa,
sonugta tuz orani %4 olacak sekilde hesaplanmali; énceden hazir salamura kullanilacaksa, salamuranin tuz
orani '27-8 olmaldir.

Biber tursusunun yenilecek olgunluga geldidi. Tad ve kokuda degisme ve yesil rengin tam sariya dénmesi ile
anlasillir.

Biber tursusu sade olarak hazirlanip yendigi gibi hiyar ve domatesle birlikte karisik olarak da kurulabilir.
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