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BIBER TURSUSU (BULDAN DENIZLI)

Yard. Dog. Dr. Ramazan GOKGE

Etli beyaz biberler yikandiktan sonra kaynar suya atilarak haslanir. Haslamayi mateakip bir tencere veya legene
konulan biberlerin tzerine bir miktar seker, sirke, sarimsak ve ¢ok az da limon tuzu ilave edilerek suyu ile biberi
ayni seviyede olacak sekilde hazirlanir. Bu tursuya genellikle haslanmig kirmizi pancar da ilave edilir.

Not: Diglinlerde keskek ile beraber genlikle bu tursu servis edilir. Bu yiizden bir adi da [?lgelin tursusu[?ldur.

© lezzetler.com tarif no:110247 « adi:Biber Tursusu (Buldan Denizli) « génderen:Goksen « indirme tarihi:17.04.2024 - 04:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/biber-tursusu-buldan-denizli-vt80518
http://www.tcpdf.org

