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BIBER SOSLU PEYNIR

400 gr. beyaz peynir

400 gr. camembert peyniri

1 adet kirmizi dolmalik biber
200 ml. krema

200 gr. kirmizi sogan

Tath kirmizi biber

Pul kirmizi biber

Tuz

Karabiber

Beyaz peyniri ¢atalin ucu ile iyice ezin. Camembert peynirini elinizle ufalayip beyaz peynir ile karistirin ve ¢atalla
ezmeye devam edin.

Peynirler iyice ezildikten sonra pul biberler ile tuz ve karabiberi ekleyin. Kremayi kati ¢irpip peynirlere ekleyin.
Kirmizi biberleri yikayip ¢ekirdeklerini temizleyin ve ¢ok kiicik kip halinde dogradiktan sonra peynire ekleyin.
Soganlari ¢ok ince halkalara dograyin.

Biberli peyniri servis tabagdina koyun ve Gzerini sodan halkalanyla stsledikten sonra servis edin.
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