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BIBER SOSLU FASULYE KOFTESI

Malzeme:

500 gr Bizim Dermason Fasulye
1 adet sogan

1 cay kasigi aci kirmizi biber
Tuz

1 adet yumurta

4 corba kasig Bizim Mutfak Un
1 ¢ay kagigi Bizim Mutfak Kabartma Tozu
Sosu l¢gin :

2 adet Kirmizi dolmalik biber

1 tath kasidi pul biber

1/2 cay kasig Tuz

1 dis sarimsak

1/2 adet limon

Kizartmak Igin :

Bizim Aygicek Yagi

Sogani soyup rendeleyin. Fasulyeleri suda haslayin. Stzip mutfak robotuna aktarin. Robot ¢alismaya devam
ederken igine 1 corba kasigi Ilik su ilave edin. Yodun bir karisim elde edinceye kadar karistirin. Bu karisimin
icine rendelenmis sodan, aci kirmizibiber, tuz, yumurta, un ve kabartma tozu ekleyin. Hepsini iyice karistirin.
BuyUk bir kizartma tavasina az miktarda siviyag isitin. Gorba kasidi ile karisimdan parcalar alip altin rengini
alana dek kizartin. Kizarttiginiz kéfteleri kagit bir havlu Gzerine alin. Biber sos i¢in biberleri temizleyip zar
seklinde dograyin. Orta boy bir tencerede su kaynatin. Biberleri i¢ine atip yumusayincaya kadar haglayin.
Ardindan biberlerin suyunu sliziin. Havanda ezilmis 1 dis sarimsak, limon suyu, tuz ve pulbiberle birlikte mutfak
robotunda plre haline getirin. Fasulye koéftelerini biber sosla servis yapin.
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