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BIBER SALCASI

Malzeme:
3 kg salgalik kirmizi biber
1,5 corba kasig Tuz

Salgalik biberlerin gekirdeklerini temizleyin. irice dograyin. Mutfak robotuna aktarip piire haline gelinceye kadar
ezin. Hazirlamig oldugunuz biber piresini genis bir aliminyum tepsiye yayin. Gunegli ve kuru bir ortamda, 3 giin
boyunca, giinde birkag kez tahta bir kagikla iyice karigtirarak koyulagmasini saglayin. Suyunu iyice gekince
tuzunu ekleyip tatlandinn. lyice karnigtirin. Giinesli ve kuru bir ortamda bir giin daha bekletin. Biber salgasini
sterilize edilmis cam kavanoza aktarip kapagini sikica kapatmadan énce Uzerini 2 gorba kasidi kadar zeytinyagi
ilave edin. Zeytinyad biber salganizin kiiflenmemesine yardimci olacaktir. Biber sal¢asini buzdolabinda
muhafaza edin.

© lezzetler.com tarif no:50402 » adi:Biber Salgasi « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:24.04.2024 - 19:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/biber-salcasi-vt38773
http://www.tcpdf.org

