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BIBER SALCASI (ISPARTA)

Isparta il Kiltir ve Turizm MUdarlGgu

Biber sal¢asinin yapimi domates sal¢casindan farklidir. Biberler yikanarak sap ve ¢ekirdekleri temizlenip iri
parcalar halinde dogranarak, 5 veya 10 dakika kadar kaynatilir. Kaynamig olan biberin suyu stiziildikten sonra
sogumadan normal bir legen Uzerindeki kevgirden gecirilerek kabuklarindan ayrilir. Igerisine tuz ilave edilerek
kanstirilir. Tepsi veya sinilere dokulerek Gzeri til veya tilbentle értlillp glineste koyulasincaya kadar bekletilir.
Cam kavanozlara doldurulup Gzerinin barlasmamasi i¢in zeytinyagiyla yaglanarak kapagi kapatilir ve serin bir
yerde muhafaza edilir.
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