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BIBER SALCALI FIRINDA TAVUK

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Kg. parcalanmis tavuk

3 Dis sarmisak

4 Adet yesil biber

1 Cay Kasig karabiber

1 Tath Kagig domates salcasi
3 Adet patates

1 Tath Kagi§i biber salcasi

Salcalar, karabiber ve rendelenmis sarimsaklari bir kapta karistiralim. Patatesleri ayri bir yerde yarim ay
seklinde dograyalim. Yemegi pisirecegimiz tepsiye tavuklari ve patatesleri ekleyelim. Uzerine de hazirladigimiz
sosu ekleyerek, elimizle iyice harmanlayalim. Yarim gay bardagi suyu tavanin tizerinde gezdirerek dokelim. En
Uste de yesil biberleri karisik ekleyelim. Uzerine 2 yemek kasidi sana klasik yagi koyalim firina strelim. 170
derece firinda yaklasik 40 dakika pisirelim. Firindan ¢ikarip servis yapalim.
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