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BIBER KEBABI

4 adet iri kirmizi biber
350 gr kuzu kugbasi
1 adet kuru sigan

1 corba kasigi salca
5 ¢orba kasiJi siviyag
1 tath kasidi tuz

Kirmizi biberler kdzlenir. Boyuna arti seklinde kesilir. Sogan ince kiyilir yagda pembelestirilir. Uzerine salga ve et
eklenir. 15 dakika kavrulur, tuz eklenir, atesten alinir. 4 pargaya bdlinmds biber arti seklinde kicUk bir kaseye
yerlestirilir. Ortasina etli karisim konur, sarkan pargalar kapatilir ve kiirdanla tutturulur. 4 adet kebap firin kabina
konur. 200 derece firinda 15 dakika pigirilir.
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