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BIBER HALKASINDA KOFTE

Elif Korkmazel

1'er adet sari ve kirmizi biber
300 gr. kiyma

1 adet sogan

1 ¢orba kasigi limon suyu

1 ¢orba kasigi rendelenmis limon kabugu
Karabiber

2-3 dal maydanoz

1 corba kasigi mercankdsk
2 corba kagsiJi sirke

1/2 su bardagi su

Tuz

Biberleri halka halka dograyin. Kiyma, rendelenmis sodan, limon suyu, limon kabugu, mercankésk, kiyilmig
maydanoz, tuz ve karabiberi, Uzerine azar azar su ilave ederek yogurun. Hargtan blyUk pargalar koparip biber
halkalarinin igine yerlestirin. Biberli kofteleri sivi yagda kizartin.
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