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BIBER DOLGULU BOREK

6 iri kdy biberi

150 gram lor peyniri

1 salgalik kirmizibiber
3 dal taze kekik
Karabiber

Tuz

6 milféy hamuru

1 yumurta sarisi

2 yemek kagigi margarin
Uzeri igin;

1 yumurta sarisi

Milféy hamurlarini oda isisinda 15 dakika bekletin.

Biberleri firin 1zgarasinda 10 dakika pisirin.

Peyniri bir kaba alin.

Kirmizibiberi kGi¢cUk dograyip ekleyin.

Tuz, karabiber, ki¢lUk dogranmis sana klasik yag ve taze kekik yapraklarini ekleyip karigtirin.
Biberleri uzunlamasina bigakla kesin ve igine peynir karigimini doldurun.

Biberleri sap kisimlar disarida kalacak sekilde milfdy hamurlarinin igine yerlestirip sarin.
Yagli kagit serili tepsiye dizin.

Uzerine yumurta sarisi surtin. 200 derece firinda kizarincaya kadar pigirin.
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