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BIBER CiLi SOSU

www.miele.com.tr

2 kirmiz1 Biber

1 kigik kirmizi cili biberi
200 gr. Cherry Domates
2 Sogan

2 dis Sarmsak

2 yemek kasigi sivi Yag
1 yemek kasigi esmer seker
200 ml Domates suyu
Tuz

Yeni cekilmis Karabiber
Toz biber

Biberleri ve Sili biberini yikayin, ikiye bélin ve ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Biberleri ve Sili biberini kiigik kipler
halinde dograyin.

Soganlari ve sarimsaklari soyun.

Soganlar kip kiip dograyin, sarimsagi ezin. Hepsini zeytinyadi ve sekerle birlikte bir kaba koyun ve Ustl kapali
olarak 850 Watt glicinde yaklasik 8 dakika kendi bugusunda pisirin.

Domates suyunu dékiin ve 6 dakika daha 850 Watt giictinde pigirin.

Sosu baharatlar ile tatlandirin.

Not: Bu sos "al dente" (az pismis) makarna veya kiiguk kizarmig patateslerle iyi gider.
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