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BEZELYELI YESIL SOGANLI TAVUK CORBASI

4 bardak tavuk suyu

2 yemek kagsidi margarin

1/2 cay kasigi soya sosu

1 adet pismis dogranmig tavuk gégsu
1/2 su bardag@i dondurulmus bezelye
2-3 dal yesil sogan

1 adet yumurta

Tencereye margarini koyun, eriyince tavuk suyunu, dogranmig tavuk etini, bezelyeyi ve dogranmig yesil sogani
ekleyin. 10 dk kaynasin. Yumurtay! bir kasede ¢irpin, azar azar gorbaya ekleyerek karistirin. 2-3 dk daha
kaynatip ocag kapatin.
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