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BEZELYELİ VE MISIRLI PİLAV

25 Gr Sana Klasik
3 Su Bardağı sıcak su
2 Su Bardağı pirinç
1 Tane TAVUK BULYON

Önce pirinçlerimizi yıkıyoruz sonra bir tencereye zeytinyağ ve margarinimizi koyup tencerenin içine pirinçleri
atıyoruz. Pirinçlerimiz kavrulduktan sonra üzerine 3 bardak suyumuzu döküp bir de bulyonumuzu koyuyoruz.
Suyunu çekmesine yakın bezelye ve mısırlarımızı da en üstüne koyup kapağını kapatıp pilavımızı dinlenmeye
bırakıyoruz.
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