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BEZELYELI VE KABAKLI KULELER

400 gr taze bezelye ici

250 gr kabak

120 gr kereviz yaprag!

3 yemek tereyagi

4 dilim tost ekmegi

1 adet yumurta

1 yemek kasigi rendelenmis permasan peyniri
30 gr findik

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Kaynayan tuzlu suda bezelye iglerini haslayin. Stizdikten sonra el blender[?li ile pire yapin. Bezelye piresini
¢irpiimis yumurta cam bir kapta iyice karisgtirin. Kereviz saplarini dograyip ufak sos tenceresinde 1 kasik Sana
Margarin ve bir tutam tuz ile soteleyin. Kabaklarin saplarini ayiklayip ince ve yuvarlak olacak sekilde kestikten
sonra ayri bir yerde bekletin. Pane harci igin; findiklari ufak sekilde dogradiktan sonra 1 ¢orba kagigi parmesan
peyniri ve dis kabuklarini aldiginiz tost ekmeklerini ufalayarak piiriizsiiz bir sekilde blender?lde ¢ekin. Harci ayri
bir kaba alin. 8 cm ¢apindaki krem karamel kaplarina margarin sUrUp i¢ine yuvarlak sekilde kestiginiz yagli
pisirme kagidini yerlestirip yagdlayin. Kaplarin igine 2-3 adet yuvarlak sekilde kesilmis kabaklari dizin. Kerevizli
karigsimin ve paneli harcin bir kismini ayirdiktan sonra sirasiyla bezelye puresini, kalan kerevizli karigsimi ve
paneli harci ekleyin. Malzemenin tamami bitene kadar sirayla ilave edin.

Sicak suya daldirilip ¢ikartilmis krem karamel kaplarini dnceden isitilmis 200 derece firinda 45 dakika
pisirin.Finndan ¢ikartip servis tabagina ters ¢evirdikten sonra Gzerine zeytinyagdi gezdirin. Kalan sotelenmig
kereviz ve pane harcini yagsiz kizgin tavada 1-2 dakika ¢evirip mini kulelerin yanina serpistirdikten sonra servis
yapin.
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