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BEZELYELI VE HAVUGCLU PILAV

Malzeme:

2 su bardagi Bizim Pilavlik Piring

1,5 su bardagi su

2 corba kasiJi bezelye

1/2 ceviz buyUkligunde taze zencefil
1 corba kasigi Bizim Aycicek Yagi
15 gram Teremyag

tuz

karabiber

Misket havug ile bezelyeleri kiiclk bir tencereye alin. 3 bardak su ve havanda ezilmis taze zencefili ekleyip 10
dakika kadar haglayin. Suyundan 1,5 bardagini pilavda kullanmak tzere ayirin. Pirinci bol suyla yikayip sizin.
Siviyagdi tencerede isitip pirinci 5 dakika kadar kavurun. Suyunu ve sebzeleri ekleyin. Bir tasim kaynatip atesi
kisin. Piring suyunu ¢ekince ocaktan alin. Teremyag'l, tuz ve karabiberi ekleyip tahta bir kasikla karigtirin ve
tencerenin kapagini kapatin. Sicak veya ilik servis yapin.
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