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BEZELYELI TOP KOFTE

Yarim kg kiyma

1 adet kuru sogan

1 dis sarimsak

2 dilim ekmek

1 su bardagi konserve bezelye
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Sogan rendelenir, sarimsak ezilir, bayat ekmekle karistirilir. Kiyma, tuz ve kimyon ilave edilir. Bittinlesene kadar
yogrulur. En son bezelyeler katilir. Ezmeden kisa sire yogrulur. Elde edilen har¢tan yarim limon kadar pargalar
alinir ve yuvarlanir. Yagl kagit serilmis tepsiye dizilir. 190 derece firinda yaklasik yarim saat pisirilir.
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