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BEZELYELI BOREK

Malzemeler:

Iciigin:

1 su barda@ haslanmig bezelye

1 adet haglanmig tavuk gégsdi.
Uzeri icin malzeme:

Yarim bardak kasarpeyniri rendesi
1 adet yumurtanin sarisi.

Hamuru igin malzeme:

2 adet yumurtanin sarisi,

2 su bardagi un,

yarim ¢ay bardagi siviyag,

yarim paket margarin,

tuz

yeterince su.

Patates puresi icin malzeme:

2 adet orta boy patates,

2 ¢orba kasigi margarin,

1 kahve fincani orta yaglh sit,

2 corba kasiJi rendelenmis kasarpeyniri
yeterince tuz.

Hazirlanisi:

Uygun bir kapta yumurta sarilarim, yeterince suyu, unu ve tuzu karistirin. Yumusak hamur olana kadar yogurun
ve 20 dakika dinlendirin. Hamurdan yumurta iriliginde pargalar kopararak unlu bir zeminde kiguk bir tabak
blyUkliginde agin. Bagka bir yerde erittiginiz margarini agtiginiz hamurlarin Gzerine sirin. Yagladiginiz 3
hamur pargasini Ust Uste dizin. Diger hamurlara da ayni islemi yaparak 5 dakika buzlukta bekletin. Sonra
hamurlari merdane yardimiyla tekrar acin. Aralarina eritilmis margarin sirerek buzlukta 1(L dakika daha
bekletin. Buzluktan ¢ikardiktan sonra

3 milim kalinh@inda agin. Plre icin ayrilan malzemeleri bir ¢atal ile ezdikten sonra igine margarin, sut,
rendelenmis kasarpeyniri ve tuz ekleyin. Dikdértgen seklinde kestiginiz hamurun igine énce preyi, kiiglk
pargalar halinde kesilmig tavuk etini ve bezelyeyi koyun. Yufkanin dért yanini Ust Gste getirerek kapatin. Ters
cevirip az yaglanmig tepsiye dizin. Uzerine bigak yardimiyla dért santim aralikli gizikler atin. Girpilmig yumurtanin
sarisini strerek dnceden isitilmig orta dereceli bir firinda pisirin. Dilimlediginiz béreginizin Gzerine kasarpeyniri
rendesi serperek servise sunun.
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