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BEZELYELI TAVUK

2 adet tavuk budu

15 adet arpacik sogan

1 adet havug

2 adet patates

1 su bardagi taze bezelye
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

Kemiklerinden ayrilmis ve dogranmis tavuk butlarini tereyadinda bes dakika kavurun. Havug ve patatesi irice
dograyin. Bezelyeyi, havucu ve patatesi tavuk etinin tizerine ekleyin. Arpacik soganlari, sarimsak, tuz ve
karabiberi de ekleyin. Uzerine su koyarak pisirin.
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