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BEZELYELI TAVUK BUDU

3 adet tavuk budu

1 adet sogan

2 su bardagi bezelye

1 adet kirmizibiber

3 dig sarimsak

1 cay bardagi zeytinyag
1 tath kasidi salca

Tavuk budunu tencereye alip yumusayincaya kadar haglayin. Haglama suyunu ayirip tavuk butlarini firn kabina
aktarin. Tencerede rendelenmis sogdani, sarimsagi ve salcayi yagla 3 dakika kavurun. Igine biberi, bezelyeyi
ekleyip tavuk haslama suyunu ddkun. 20 dakika kadar pisirin. Firin kabindaki tavuk etlerinin yanina yerlegtirip
20 dakika daha pisirip sicak olarak servis yapin.
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