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BEZELYELI TAVUK BUDU

300 gram bezelye

500 gram tavuk budu

4 dal dereotu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasiJi sivi yag

1 cay bardagi misir

2 ¢orba kagigi misir unu
1 sogan

Dereotu ya da maydanoz

Cok az miktarda suda bezelyeleri haglayin. Pigerken tuz ve bir tutam seker serperseniz daha lezzetli olur. Tavuk
butlarini nce yumurta akina, sonra misir ununa bulayin. Tereyagi ve zeytinyaginda 10 dakika kavurun. Uzerine
baharat ekleyip firin tepsisine dizin. 200 derecede 20 dakika pismeye birakin. Haglanmig bezelyeye rendelenmis
sogan ve kiyilmis yesillikleri ekleyip zeytinyaginda 10 dakika kavurun, haglanmis misir taneleri ilave edin.
Tavugun yaninda servis yapin.
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