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BEZELYELI TART

700 gr Bahge Bezelye
100 gr nohut unu

4 yemek kasigi dolmalik fistik
1 adet kirmizi sogan

2 adet yumurta

Birkag dal taze adacayi
Birkag dal taze biberiye
50 gram sivi yagd

2 su bardagi su

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

Bir kapta bugday ununu, 1 su bardag! suyu ve bir tutam tuzu karigtirin ve 30 dakika dinlenmeye alin.

Sogani iri dograyin, bir tencereye alin. Igine bezelyeleri, adagayini, 1 su bardagi suyu ve yagi ekleyip 15 dakika
orta ates Ustlnde pisirin. Stre sonunda i¢inden adagayini alin. Karigimin fazla suyunu stiziip rondodan gegirin.
Bir miktar sogumasini bekleyin. Bu arada firini 190 derecede isinmaya alin.

Nohut unu karisimini, bezelye puresini ve yumurtalari derin bir kapta karistirin. Damak tadiniza uygun miktarda
tuz ve taze cekilmis karabiber ekleyin.

Karigimi bir tart kalibina dékiin ve kizarincaya kadar pisirin.
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