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BEZELYELI SUTLU TAVUK

Yarim kg. tavuk g6égsu

6 corba kasiJi siviyag

15 adet arpacik sogan
250 gr. sultani bezelye

1 su bardagi tane bezelye
3 ¢corba kagsigi krema

1.5 su bardagi sit

Yarim demet dereotu

Tuz

Yagin yarisini bir tavaya alip, kugbasi dogranmis tavuk etini kizartin. Diger taraftan arpacik soganlari bir
tencereye alip, agir ateste kavurun. Renkleri déniince verev kesilmis sultani bezelye ve tane bezelyeyi ilave
edin. Bezelyeler kavrulunca tavugdu ekleyin. Stt ve tuzu ilave edip, kisik ateste 10 dakika pigirin. Kremayi da
katip, bir-iki dakika daha pisirin. Dereotu ile sisleyin.
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