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BEZELYELI SUTLU ERISTE

500 gr, hazir erigte

100 gr. kasar peyniri

1 litre st

2 ¢orba kasiJi kati yag

2 adet domates

1 adet havug

250 gr. bezelye

1 corba kasigi zeytinyagi
2 dis sarimsak

1 klicUk bas sogan
Yeterince tuz, biber, kekik

YAPILISI:

Sutd biyiikge bir tencereye koyunuz. igine 2-3 bardak su ilave ediniz. Tuz ekip kaynatiniz. Sulu sit kaynayinca
icine erigteleri atiniz. Eristeler yumusayip, fazla lapalag-madan tencereyi atesten aliniz. Ote yandan soganlari
ayiklayip, rendeden gegiriniz. Sarmisagi ki¢uk kigik ¢entiniz. Domateslerin kabudunu soyup ¢ekirdeklerini
¢ikardiktan sonra kiguk kijgi]k dog@-rayiniz. Havucu kaziyip tavla zar blytkliginde kesiniz. Bir tavada
zeytinyagini kizdirip icinde sogani ve sarmisagi oldirdiniz. Sonra havucu, bezelyeleri, domatesi ilave ediniz. Bir
miktar erigteyi hagladiginiz sudan koyup 10-15 dakika pigiriniz. Kagar peyniri rendesini ilave edip suyunu
cektiriniz. Eristenin suyunu stizlip sicak bir servis tabagina dokuniz. Ustline hazirladiginiz bezelyeyi dékiip
karitinniz. Sicak sicak ikram ediniz. isterseniz kagar peynirini bezelyelere degil, en son bezelyeyi eristenin
Uzerine serpip, firnda bir sire kizartip dyle de ikram edebilirsiniz.
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