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BEZELYELI SINITZEL

1.5 su bardagi bezelye

1 adet sogan

3 ¢orba kasig margarin

1 tath kasigi rendelenmig limon kabugu
1 su bardag sicak su
Kekik, tuz, karabiber
Snitzel igin:

500 gr. tavuk eti

5 ¢orba kasiJi un

2 adet yumurta

Galeta unu, tuz, karabiber

Yemeklik dogranmis sogani margarinle kavurun. Bezelyeleri ve suyu ekleyip, 15 dakika pisirin. Uzerine limon
kabug@unu, kekigi, tuzu ve karabiberi de ekleyin. Bezelyeler pisince servis tabagdina alin. Tavuk etini kiip kiip
kesip, tuz ve karabiberle karistirin. Una, ¢irpilmis yumurtaya ve galeta ununa bulayip, kizartin, bezelyeyle servis

yapin.
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