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BEZELYELI SEHRIYELI PIRING PILAVI

https://migros.com.tr

2 su bardagi piring

1 cay bardag tel sehriye

1 su bardagi bezelye konservesi
3 su bardagi sicak su

1 adet tavuk bulyon

Tuz

5 gorba kagsidi siviyag

1. Pirinci 1 saat kadar Ilik ve hafif tuzlu suda bekletin.

2. Tencereye siviyag koyup sehriyeleri kavurun; stizdudinudz piringleri ekleyerek 3 dakika daha kavurun ve
ardindan bezelyeleri ekleyerek karistirin.

3. Sicak suyu, tavuk bulyonu ve tuzu ekledikten sonra altini kisarak pismeye birakin.

4. Pigtikten sonra Uzerine kagit havlu sererek dinlendirin.
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