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BEZELYELI PURELI BONFILE

Yarim kg. tane bezelye
Yeteri kadar su

Yarim ¢ay bardag karbonat
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 ¢orba kasigi un

1 su bardag st

6 dilim bonfile

2 corba kasigi kasar peyniri
Tuz

Pure igin tuzlu ve karbonatli suda bezelyeleri 15 dakika haglayin. Stiziip, blenderden gegirin. Bir tavada
tereyagini eritip, unu rengi ddnene kadar kavurun. Uzerine karistirarak azar azar siti ekleyin. Koyulaginca
ocaktan alin ve tzerine bezelyeleri ve rendelenmis kasar peynirini ekleyip, karistirin. Tuzunu ayarlayin. Izgarada
kizartilmig bonfile dilimleri ile servis yapin.
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