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BEZELYELI PILAV

MALZEMESI:

2 ¢orba kagig margarin

1 su bardagi, domates suyu
500 gr. bezelye

250 gr. salam

2 adet sogan

2 bardak piring

2,5 bardak su

YAPILISI:

Pirinci bir saat énceden islatin. Dider tarafta bezelyeyi ayiklayin. Tencereye margarini koyun. Rendelenmis
sogani i¢ine atarak kavurun. Domates suyunu ve bezelyeyi buna ilave edin ve 30 dakika pisirin. Bagka bir
tencereye islattiqiniz pirinci koyun. Az miktarda margarin ildve ederek karistirarak biraz kavurun. Sonra suyu ve
suyu ile birlikte bezelyeyi, ince kesilmis salami buna katarak pilavi orta dereceli ateste pisirin. Pilav pisince
karistirin ve karabiber serperek servis yapin.

ML® Barbunyal Pilav (gdrsel)
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