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BEZELYELI PILAV

2 su bardagi piring
Yarim kilo bezelye

1 cay kasigi karbonat

2 ¢orba kasig margarin
1 corba kasigi siviyag

1 adet sogan

Pirinci yikayip, suyunu siiziin. Margarinle siviyadi pirincle bereber 5 dakika kavurun. Uzerine sicak su ekleyip,
tuzunu ayarlayin. 3 Dakika yUksek ateste, sonra kisik ateste 15-20 dakika 15-20 dakika pigirin. Bu arada
bezelye sote igin, 4 su bardagdi kaynar su igine kaebonat ve tuz ekleyip, bezelyeleri katin. 5 Dakika haglayin ve
suyunu stizin. Tavaya margarini koyup, ince Kiyilmig sogani hafifce kavurun. Uzerine suyu stizlimus bezelyeyi
koyup, arada bir tavay! sallayarak 3 dakika kadar sote edin. Servisi i¢in derin bir kabin dibine bezelye soteyi
doéklp, Gzerini kasik yardimiyla dizlestirin ve pilavi ekleyin. Bezelye soteli pilavi, dagitmadan servis tabagina
ters cevirip, kabi ¢ikarin. Sicak olarak servis yapin.
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