B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BEZELYELI NOHUTLU PILAV

1 klicUk sogan

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 ¢corba kasigi tereyad

2 su bardagi piring

2 kesme seker

1 su bardag haslanmig nohut

1 su barda@ haslanmig bezelye
2 su bardagi su

Rendelenmis sodani tereyag ve zeytinyaginda iki dakika kavurun. Uzerine pirinci, sekeri, nohudu ekleyip
karistinin. Damak tadiniza gére tuzunu serpip, suyu koyun, kapagini kapatip 15 dakika kadar pismeye birakin.
Son olarak bezelyeyi ilave ederek 10 dakika daha pigirip demlenmeye birakin, ardindan servis yapin.

Not: Bu pilav soguk da yenilebilir.
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