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BEZELYELI MUCVER

1 su bardagi konserve misir

1 su bardagi konserve bezelye
1/4 su bardagi un

1/4 su bardagi misir unu

1 tath kasigi kabartma tozu

2 ¢orba kasiJl sana yagi

1¢ay bardagi kasar rendesi

2 corba kagsigi kiyllmig dereotu
1 kirmizi biber

Tuz

Karabiber

1 ¢orba kasigi grandl pane harci
Kizartmak igin sivi yag

2 yumurta

Biberin ¢ekirdeklerini temizleyip zar seklinde dograyin.

Misirin ve bezelyenin suyunu stzin.

Yumurtalari genis bir kaseye kirin.

Unlar, granll pane harci, kabartma tozu ve 2 ¢orba kasigi sana yagini ekleyip ¢irpin.
Misir, dogranmig kirmizibiber, kiyilmig dereotu ve kasar peynirini ilave edip karigtirin.
Tuz ve karabiberi ekleyip tatlandirin.

Aycicedi yagini tavaya ekleyip kizdirin.

Bezelyeli karigimdan birer ¢corba kasigi dolusu alip tavaya ilave edin.

Kasigin tersiyle hafifce bastirip yuvarlak sekil verin.

Iki tarafli kizartip fazla yagin stizilmesi igin kagit havlu Gzerine alin.

Servis tabaklarina paylastirip sicak servis yapin.

Fotograf "Anonymous" tarafindan génderildi. 24.10.2014
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