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BEZELYELI MISIRLI TAVUKLU TARTOLET

200 gr un

125 gr margarin

1 adet yumurta sarisi

1 cay kasigi tuz

3 yemek kasigi soguk su

1 kase nigasta (agmak igin)

Igi igin:

2 adet haslanmig tavuk budu
1/2 su bardagi bahge bezelyesi
1/2 su bardagi misir

1 dis ezilmig sarimsak

1 cay bardagdi mayonez

1 su barda@i suyu stizilmus yogurt
Tuz

Karabiber

Pulbiber

Derin bir kaseye unu ve tuzu ekleyip karistirin. Ortasini havuz seklinde agtiktan sonra yumurta sarisini ve minik
parcalara béldiginiz margarini ekleyip yogurmaya baslayin. Hamuru toparlamak igin yavas yavas soguk suyu
ekleyip yogurun. Streg film ile értlip buzdolabinda 20 dk dinlendirin. Tezgaha az nigasta serpip bezenizi koyun.
Uzerine yine az nigasta serpip merdane yardimiyla yufkadan az kalin olarak agin. Pigerken kabarmamasi icin
catal ile Uzerine az delikler agin. Fincan tabagi buyuklGgiinde daireler kesin. Firina dayanikli (6rn sufle kabr)
kabinizin igini yaglayip az un serpin. Hazirladiginiz hamurlari bu kaplarin igine oturtun. Onceden isitilmis 160
derecelik firnda 15 dk kadar pigirin. I¢ harci igin kaynayan suyun igine bahge bezelyesini ve misiri ekleyip 3 dk
haslayin. Daha sonra suyunu suiziin. Kaseye tavuk etlerini didikleyerek koyun. Uzerine bahge bezelyesini ve
misiri ekleyip karistirin. Ayri bir yerde sarimsagi, mayonezi ve yogurdu ilave edip karistirdiktan sonra harcinizin
Uzerine ekleyin. Son olarak tuz ve karabiber ekleyip karistirin. Firindan ¢ikardiginiz tartdlet kaliplarinizi
soguduktan sonra kaplarindan ¢ikarip sogutun. Soguduktan sonra hazirladiginiz tavuklu harci tartéletlerin
Uzerine paylastirin. Pul biberini serptikten sonra servise sunabilirsiniz.
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