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BEZELYELI MANTARLI PILAV

1,5 su bardagi piring

2 sivri biber

1 kirmizibiber

1 ¢corba kasigi tereyag
100 gram mantar

1 su bardagi bezelye

4 corba kasigi zeytinyagi

Pirinci yikayip siiziin, dogranmis biberlerle birlikte tereyaginda kavurmaya baslayin. Uzerine gok kiigiik
kestiginiz mantarlari da ekleyip kavurmaya devam edin. Bir miktar haglanmis bezelyeyi, tuzu ve suyu ekledikten
sonra kapag@ini kapatip 20 dakika kadar pigirin. Zeytinyadini gezdirin. BlyUkge bir kAseye bosaltip ters ¢evirin.
Nane yapragiyla susleyip ikram edin.

© lezzetler.com tarif no:89513 « adi:Bezelyeli Mantarl Pilav « gdnderen:oya alniak « indirme tarihi:29.03.2024 - 13:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bezelyeli-mantarli-pilav-vt65631
http://www.tcpdf.org

