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BEZELYELİ KEK

Malzemeler:
3 adet yumurta
1 çay bardağı konserve bezelye
1 adet havuç
1 adet patates
1 su bardağı rende beyaz peynir
1 su bardağı yoğurt
1 su bardağı sıvı yağ
3 su bardağı un

Yapımı:
Yumurta kısa süre çırpılır. Üzerine sırasıyla yoğurt, yağ, rende havuç, peynir, küp doğranmış patates, un,
bezelye ve kabartma tozu konur. Karışım uygun büyüklükte, yağlanmış kek kalıbına dökülür. Önceden ısıtılmış
180 derce fırında 45-50 dakika pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:12258 • adı:Bezelyeli Kek • gönderen:Lezzet İşçisi • indirme tarihi:25.04.2024 - 14:48

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bezelyeli-kek-vt9155
http://www.tcpdf.org

