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BEZELYELI HAVUCLU PILAV

2 su bardag piring

3 adet havug

1 su bardagi bezelye konservesi
1 yemek kasigi tereyagi

1 tath kasidi tuz

2,5 bardak sicak su

Pirinci yikayin ve sicak tuzlu suda yarim saat bekletin. Tencerede tereyagini kizdirip ardindan , temizleyip,
kicUk kupler halinde dogradiginiz havuglar soteleyin. Havuclar hafif¢e kizarinca 2,5 su bardagi sicak suyu
ekleyin. Su kaynayinca tuzunu atin ve siiziip yikadiginiz pirinci ilave edin. Piringler suyunu ¢eker gibi olunca
ocagin altini kisin. Bezelyeleri stiziin ve yikayin. Pilavimiz pigsince bezelyeleri tencereye katin ve iyice karistirip,
tencerenin kapagini kapatin. Pilavimizi dinlendiginde bezelyeler de pismis olacaktir. 15 dk sonra pilavinizi servis
edebilirsiniz.

Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 10.06.2015
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