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BEZELYELI FIRIN TAVUK

1 kavanoz Penguen Bezelye
4 adet tavuk incik

1 kasik yogurt

4 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi Penguen Biber Salcasi
1 tutam biberiye

Yarim su bardagi su

1 bas sarmsak

1 kase kiraz domates

Kaya tuzu

Karabiber

Tavuk incikleri bir kapta Penguen Biber Salgasi, zeytinyagi, tuz, kara biber, biberiye ve yogurtla karistirip 5
dakika sosu emmesi igin yogurun ve bir kenara alin.

Kiraz domatesleri ortadan ikiye bolin.

Penguen Bezelyeyi sizlp birfirn kabinin altina yerlesgtirin.

Uzerine kiraz domatesleri ve 1 bas sarimsagi kabulariyla bir ka¢ par¢a halinde koyun.

En Ustte sosladiginiz tavuklari ekleyin.

Tavuklarin kabina yarim su bardagi su ilave edip kalan sosla beraber karigtirip firin kabina ilave edip.
Yemegimizi firina sardn.

180 derece i1sitilmig firnda yarim saat pisirip servis edin.
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