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BEZELYELIET SOTE

3 Yemek Kagidi Sana Klasik

1 Yemek Kasigi soya sosu

1 Yeterince tuz

300 gr sultani bezelye

10 Adet misir tursusu

1 Dal Taze biberiye

1 Yeterince taze ¢ekilmis karabiber
4 Dilim biftek

Bezelyelerin ug kisimlarini bicakla temizleyin ve buharda yumusayincaya kadar pigirin. Biftekleri iki parmak
kalinhginda dograyin. Yag ile birlikte tavaya alarak kisik ateste pisirin. Bezelyeleri, misiri, biberiye yapraklarini,
soya sosunu ve karabiberi ekleyip 5 dakika soteleyin. Sicak servis yapin.
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