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BEZELYELI DOMATES CORBASI

1 su bardagi bezelye

1 tath kasidi salca

4 adet domates

1 tath kasidi salca

1 ¢orba kasigi un

3 ¢corba kasig margarin
1 cay kasidi et suyu

6 bardak kaynar su

50 gr rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Bezelyeleri haglayin. Domatesleri iyice yikayip rendeledikten sonra yagda sal¢a ile kavurun. Ayri bir kapta yagd
ile unu kavurun. Domatesleri bu un karigimi ilave edin ve Uizerine bezelyeleri ekleyin. 6 bardak kaynar suyu
karisimin Gzerine ilave edip bir miktar kaynatin. Karisimi el blendirindan gecirerek tekrar tencereye alin ve bir
slire daha kaynattiktan sonra karabiber ve tuzunu ilave edin. Rendelenmis kasar peyniryle birlikte servis yapin.
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