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BEZELYELI BONBON BOREK

Malzemeler:

3 adet yufka

Yarim kilogram bezelye
100 gram kiyma

1 adet sogan

2 adet domates

1 su bardagi sivi yag
Yarim ¢ay bardagi st
Tuz karabiber kekik

1 adet yumurta sarisi
Susam

Hazirlanisi:

Bezelyeleri ayiklayip yikayin. Sogani ince kiyin. Domatesi kiip seklinde dograyin. Tencerede kiymayi kavurun.
Sogana 1 yemek kasidi sivi yagi katarak, kavrulunca domates ve bezelyeyi ekleyin. Cok az su ilave ederek,
bezelyeler yumusayincaya kadar pisirin. Atesten alip, tuz, karabiber ve kekik serpin. Sivi yag ve sutl bir kasede
karstinin. Yufkanin birini tezgaha yayin. SGtli karigimi her tarafina iyice surin. Yufkanin yuvarlak taraflari ice
gelecek sekilde 3'e katlayin. 3 esit parcaya kesip, dikdoértgen pargalar ¢ikarin. Ortalarina yeteri kadar harg
koyup, rulo seklinde kivirin. Folyo bagciklar keserek, bonbon gekli verin. BlzUstirdigtniz kisimlar bagciklarla
tutturun. Diger 2 yufkaya da ayni islemi yapip, yaglanmis firin tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta sarisi strdp,
susam serpin. 180 dereceye ayarlanmig ve dnceden isitilmig firinda kizarana dek pigirin.
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