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BEZELYELI BALIK CORBASI

3 adet orta boy iskorpit

1 su bardagi konserve bezelye
2 adet yumurta sarisi

6 corba kasiJi siviyag

1 adet limon

1 tath kasidi tuz

8-10 dal maydanoz

Baliklar temizlenir, yikanir. Bir tencerede 8 su bardagi su kaynatilir. Uzerine biitiin olarak baliklar atilir, az tuz
eklenir. Sonra baliklar bir gtizel didiklenir. Balik suyuna bezelye, limon suyuyla ¢irpilmis yumurta sarisi ve balik
etleri eklenir. Bir tagim kaynatilir. Servis sirasinda Uzerine yakilmis yag ve kiyilmis maydanoz konur.
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