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BEZELYE VE SUSAMLI PATATES SALATASI

Malzemeler :

Patates 1000 Gr

Bezelye (ayiklanmig) 150 Gr
Komili sizma zeytinyadi 3 Corba Kasigi
Mantar (ince dogranmig) 200 Gr
Susam 100 Gr

Kimyon 1 Corba Kasigi
Kirmizibiber 1/4 Cay Kasig
Domates 100 Gr

Salatalik 200 Gr

Taza sogan 5 Adet

Limon - Sirke karigimi 250 ml.
Tuz

Zerdagal 1/4 Cay Kasigi

YAPILISI:

1- Patatesleri bir tencerede iyice yumusayincaya kadar (yaklasik 25 dakika) haglayin. Her birini ikiye bélip bir
kenarda sogumaya birakin.

2- Bu arada taze bezelyeleri yumusayincaya kadar (4-5 dakika) haslayin. Bezelyeleri stizlp bir kenara kaldirin.
3- Komili sizma zeytinyadi nin 1 ¢corba kasigini bir tavada kizdirin. Zeytinyag kizinca i¢ine dogranmis mantarlari
ekleyip 1-2 dakika sote edin.

4- Bir tavayi orta ateste kizdirin. Igine susami, tane kimyonun yarisini ve toz kirmizi biberi koyup karistirarak,
susamlar altin sarisi bir renk alincaya kadar kavurun. Bu karisimi bir kenarda sogumaya birakin.

5- Patatesleri soyup, 1 cm kaliniginda dilimler halinde dograyin ve dilimleri ikiye bélin. Baharat karigimini ilave
edin. Kalan kimyonu da Uzerine serpin. Bezelye, mantar, dogranmis domates, salatalik, taze sogan, limon -sirke
karisimi ve tuzu ekleyip harmanlayin.

6-Kalan Komili sizma zeytinyagdini bir tavada kizdirin. Zeytinyag kizinca atesi kisin ve zerdecali ekleyip karigtirin.
Sivri biberleri de ekleyip 1 dakika sireyle karistirarak sote edin. Tavadan sivri biberleri alip, fazla yaglarini
sliziin, dograyin ve salataya ilave edip, tekrar harmanlayin.

7-Salatay bir servis kabina alarak oda sicaklijinda veya soguk olarak servis yapin.
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