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BEZELYE PURELI PINAR HINDI CORDON BLEU

1 paket Pinar Hindi Cordon Bleu

1 kutu konserve bezelye (250 gr)
1 su bardagi dereotu, ince kiyilmig
1 ¢corba kasigi Pinar Tereyadi

2 ¢orba kasigi Pinar Krema

Tuz

Aycicek yagd!

Bezelyeyi iyice stizlin. Dereotuyla blendirdan gegirin. Bir tencerede tereyagini eritin. Bezelyeyi ilave edin. Orta
ateste karistirarak 3-4 dakika pigirin. Kremay ilave edin ve 2-3 dakika daha pisirin. Pinar Hindi Cordon Bleu[Zly(i
kizgin yagda kizartin. Servis yaparken tabada énce bezelye piresini koyun. Uzerine Pinar Hindi Cordon
Bleu[?ly( yerlestirin.
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